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SELECTION OF OUR ARTISAN BREADS
SUNDRIED TOMATO AND EVOO

ROASTED EGGPLANT CAPPELLACCI parmigiano, tomato water, basil

TAGLIOLINI “PAGLIA E FIENO” guanciale, arugula pesto, parmigiano

TURBOT TORTELLONE livornese sauce, pil pil, almonds

AGNOLOTTI duck, rhubarb escabeche and red berries, cured magret

PRE-DESSERT

TIRAMISÚ 4.0

PICCOLA PASTICCERIA

145€

At lunchtime, menus are served 
for the entire table, so that 
all guests can enjoy the same 
experience.
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SÉLECTION DE NOS PAINS ARTISANAUX
PESTO DE TOMATES SÉCHÉES ET HUILE BIOLOGIQUE

CAPPELLACCI À L’AUBERGINE RÔTIE parmigiano, eau de tomate, basilic

TAGLIOLINI “PAGLIA E FIENO”  guanciale, pesto de roquette, parmigiano

TORTELLONE DE TURBOT sauce livournaise, pil-pil, amandes

AGNOLOTTI canard, pickles de rhubarbe et fruits rouges, magret séché

PRÉ-DESSERT

TIRAMISÚ 4.0

PETITE PÂTISSERIE

145€

À midi, les menus sont servis 
pour l’ensemble de la table, a fin 
que tous les convives partagent la 
même expérience.


